
POLDERYOGHURT 	 8
huisgemaakte granola, vers fruit, jam uit het Groene Hart

CROISSANT 	 5
boerenroomboter, jam uit het Groene Hart

ZUURDESEMBROOD kan 	 8
boeren belegen kaas of boerenachterham

ONTBIJT
09.00—11.00

HUISGEROOKTE ZALM 	 15.5
zoetzuur, bieslookcrème, krokante kappertjes

RUNDVLEESKROKETTEN	 13
huisgemaakte aardappelsalade, groene mosterd 

CAPRESE WARM GESERVEERD 	 13.5
tomaat, Hollandse buffelmozzarella, basilicumpesto  
suppl. polderserrano +2.5

GARNALENKROKETTEN	 16.5
huisgemaakte aardappelsalade, cocktailsaus

VITELLO TONNATO	 15
tonijncrème, kappertjes, Parmezaan

VISTRIO	 17
huisgerookte zalm, paling van Eveleens, tonijnsalade

LUNCH

SALADES 
KIPPENDIJ 	 19.5
Parmezaanse kaas, sambalmayonaise, pittenmix

GEITENKAAS 	 17.5
geroosterde pompoen, honing, mosterd

VISSALADE	 23.5
huisgerookte zalm, paling van Eveleens, rivierkreeft

VERSE BOERENFRIET	 5

11.30—16.00

DESEMbrood

APPEL-NOTENTAART vegan 	 5

CHEESECAKE van het seizoen	 5.5

WORTELTAART 	  5.5

AMBACHTELIJKE STROOPWAFELTAART glutenvrij	 6

BLONDIE glutenvrij	 4.5

CHOCOLADECHIPKOEK	 3.5

MACARONS 3 stuks	 4

BONBONS VAN F&R PASTRY 3 stuks	 5

UIT DE BAKKERIJ Zoet

Maandag tot  

 en met zaterdag

VANAF 09.00

ALLERGENEN? 
Scan de QR-code voor meer info
of vraag het aan onze bediening! 
 
= vegetarisch

ENGLISH? 
Scan the QR-code  

for our  English menu 

SOEPEN 
HOLLANDSE UIENSOEP 	 9
gegratineerd met boerenkaas

SOEP VAN KASTANJECHAMPIGNONS 	 9
amandelen, bosui

DESSERTS 
TRIO IJS van de Dames van Akkerlust	 8 
kaneel, peer, witte chocolade
Slagroom +0.5	

GEROOSTERDE RODE BIET 	 12.5
bietencrème, peer, feta

GEBAKKEN KIPPENDIJEN 	 15
sambalmayonaise, krokante ui, ingelegde rode ui, komkommer

CAS & KAS VEGAN KROKETTEN vegan 	 13.5
groene salade, groene mosterd	

HUISGEMAAKTE TUNA MELT	 14.5
bieslookcrème, tomaat, cheddar

PULLED PORK UIT DE JOSPER	 14
honing-mosterd, huisgemaakte zuurkool

VOLWASSENEN	 17.5

KIDS 4 T/M 12 JAAR	 12.5

ONTBIJTBUFFETPolder

ELKE ZONDAG
09.00—11.30

desembrood, pistolets, croissantjes en zoete broodjes, 
boerenyoghurt met huisgemaakte granola en vers fruit, kaas 
van Kaasboerderij ’t Groene Hart, rosbief, boerenachterham, 
gerookte zalm, tonijnsalade, verse spiegeleieren of roerei, bacon, 
pannenkoekjes, wentelteefjes, zoete lekkernijen, jam, honing en 
vruchtengelei uit de Polder, streeksap en waterbar



HOLLANDSE UIENSOEP  gegratineerd met boerenkaas	 9	

SOEP VAN KASTANJECHAMPIGNONS 	 9 
amandelen, bosui

HUISGEROOKTE ZALM	 15
zoetzuur, bieslookcrème, krokante kappertjes

VISTRIO	 16.5 
huisgerookte zalm, paling van Eveleens, tonijnsalade

VITELLO TONNATO tonijncrème, kappertjes, Parmezaan	 15

SURF & TURF 	 15 
krokant buikspek, torpedogarnaal, sambalmayonaise

CARPACCIO oude boerenkaas, pesto, pittenmix	 14.5

TARTE TATIN 	 12 
rode ui, vijgencompote, balsamico, geitenkaas

GEROOSTERDE RODE BIET  bietencrème, peer, feta	 12.5

VOORGERECHT POLDERMENU	 13.5
vraag onze collega’s naar het menu 

GERECHTENVoor
DI

NE
R

 UIT DE JOSPER 
OERHOLLANDSE VARKENSHAAS	 22.5 
mosterdmarinade, gebakken champignons, uien en spek

ENTRECÔTE  pepersaus of salsa verde	 28.5

GEKONFIJTE EENDENBOUT 	 23.5
morillejus, huisgemaakte zuurkool, bramencompote

 JOSPER MIX  kip, koe, varken	 28.5

ZALMFILET 48° tomaat & basilicumsalsa	 24

GEGRILDE RIBEYE VOOR 2 PERSONEN (750 GR)	 69.5 
ribeye 750 gr, aardappelmillefeuille, salsa verde, uiencompote
Bereidingstijd van minimaal 20 min

GESERVEERD MET VERSE BOERENFRIETGERECHTENHoofd

17.00
—

21.30 

DESSERTS

POLDERBORRELPLANK 	 24
Brandt & Levie zwarte peperworst, polderserrano, gebakken 
buikspek, krokante kip, bitterballen, desembrood, pesto, 
notenmix, boeren belegen kaas, boerenfriet met Parmezaan en 
truffelmayonaise

POLDERPLANK Vega 	 24

Cas & Kas vegan bitterbal, groentengyoza, tomaten in pesto, 
geroosterde bietjes, desembrood, pesto, notenmix, boeren belegen 
kaas en boerenfriet met Parmezaan en truffelmayonaise

BITES &
happen

VANAF 14.00

GNOCCHI 	 22 geroosterde pompoen, pompoenmousseline,  
krokante noten, kruidenolie

VISPANNETJE 	 26.5 
verschillende soorten vis, gamba’s, schaaldierensaus

KNOLSELDERIJSPIESJES 	 21.5 
gepoft en gemarineerd, saus van knolselderij,  
Hollandse sojasaus, pinda-ui crunch

HOOFDGERECHT POLDERMENU	 24.5
vraag onze collega’s naar het menu

SLOFJE VAN HARDE WENER	 9.5
gevuld met sinaasappelcurd, sinaasappelmarmelade, kaneelijs 

WARME APPELCRUMBLE vanille-ijs	 9

CRÈME BRÛLÉE VAN TONKABONEN	 8.5
perensorbet, gesuikerde walnoten

POLDERMENU 
WISSELEND DRIEGANGENDINER	 39.5

SIDES 
GEMENGDE GROENE SALADE 	 4 

VERSE BOERENFRIET met Brander mayonaise 	 5 

ZOETE-AARDAPPELFRIET met truffelmayonaise	 6.5 

GEMENGDE SEIZOENSGROENTEN 	 5

SALADE5
KIPPENDIJ Parmezaanse kaas, sambalmayonaise, pittenmix	 19.5

GEITENKAAS  geroosterde pompoen, honing, mosterd	 17.5 

VISSALADE 	 23.5 
huisgerookte zalm, paling van Eveleens, rivierkreeft 

Polder

TRIO IJS van de Dames van Akkerlust	 8 
kaneel, peer, witte chocolade

CAMEMBERT UIT DE OVEN	 12.5 
rozemarijncracker, vijgencompote

KOFFIE POLDERFABRIEK	 9.5
koffie naar keuze, zoetigheden, limoncello 

DESSERT POLDERMENU	 8.5
vraag onze collega’s naar het menu

KROKANTE KIP 6 stuks	 9

KAASTENGELS 8 stuks 	 9

GROENTENGYOZA 8 stuks vegan 	 9 

DRAADJESVLEESBITTERBALLEN 8 stuks	 9 

CAS & KAS BITTERBALLEN 8 stuks vegan 	 10 

KAAS UIT HET VUISTJE belegen, komijn, kruiden 	 14

BROODPLANKJE kruidenboter, pesto, aioli 	 7

CAMEMBERT UIT DE OVEN 	 12.5 
rozemarijncracker, vijgencompote

BITTERGARNITUUR 16 stuks	 14.5

BITTERGARNITUUR VEGA 16 stuks 	 15

LOADED BOERENFRIET pulled pork, sambalmayonaise	 14




